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DE REUSSITE
AUX EXAMENS SUR
L’ENSEMBLE DE

- en initiale (stages alternés)
- en apprentissage
NOS FORMATIONS : - en contrat pro

Le commerce vous intéresse ?
BAC PRO CONSEIL VENTE . - s
Vous souhaitez connaitre la filiére
alimentation ? Le bac professionnel Conseil Vente en Alimentation et Boissons
en 3 ans est fait pour vous.

VOUSENTREZAPRESLA |  VOUS ENTREZ APRES UNE
3EME OU UN CAP ‘ CLASSE DE 2"°E QU 1ERE

En seconde, découvrez les Vous développez des compétences en
techniques de vente, réalisez des ‘ vente et la connaissance des produits

votre orientation.

I'cenologie, la dégustation.

|

stages en magasins et préparez : alimentaires. Vous découvrez
|
|

* Accompagnement personnalisé BE @ du temps en
« Découverte du monde du travail MEER 5 @ %@ entreprise
« Définition de votre orientation minimum

CHARGE(E) DE DEVELOPPEMENT
EN ENOTOURISME

Attiré par le monde du tourisme et du vin ?
Formez-vous au métier de I';enotourisme.

|
BE @ | Par une connaissance approfondie
| . . cpr s s
()[E8 8 @ . du patrimoine viti-vinicole, de sa
|
|
|
|
|

gastronomie et de l'art de vivre,
du temps ) vous proposerez des projets
en entreprise cenotouristiques et vous aiderez a

I'optimisation du marketing digital.

« Compétences acquises au contact de la réalité du terrain
* Reconnaissance avérée par la profession
* Formation adaptée aux tendances du marché touristique



BTSA TECHNICO-COMMERCIAL
VINS, BIERES ET SPIRITUEUX !

B :
(MRS
L'acquisition de la double compétence commer- >

|
ciale et technique s'appuie sur des enseignements @ I
|
fondamentaux, des interventions de professionnels 5 @ / |
© | MOIS
|
|
|
|

de la filiere vin, biére et spiritueux et de nombreuses

visites d'entreprises. du temps

en entreprise
minimum

de stage a

) I’étranger
Votre expérience professionnelle se construit lors des

stages en : caves, grandes distributions, négoces,
domaines viticoles, bars a vins...

Un stage a I'étranger apporte une autre vision du
commerce et des compétences linguistiques
indispensables.

« Intervention de professionnels et visites
d’entreprises

« Contact permanent avec le monde
professionnel

A l'issue de ce BTSA, vous pourrez * Voyage d'étude dans une région viticole
poursuivre vos études ou intégrer
le monde professionnel en France

ou a I'étranger.

LICENCE GENERALE (L3) COMMERCE
ET DEVELOPPEMENT INTERNATIONAL
APPLIQUEE AUX VINS ET SPIRITUEUX

Vous souhaitez intégrer une formation au plus proche de
la réalité du marché ?

75%

du temps
en entreprise

: Ce dipléme d'Etat vise a former de

I futurs responsables commerciaux export ou des
: chargés de développement a l'international dans la
: filiére des vins et des spiritueux.

|

Vous travaillerez sur I'ensemble des aspects du
commerce international, en étudiant de réels cas concrets du marché actuel liés aux vins et aux
spiritueux.

Vous pourrez continuellement faire le lien avec votre expérience professionnelle en entreprise pour
acquérir davantage de compétences. Proche du terrain grace a un format plus professionnalisant,
cette Licence, uniquement en alternance, permet un véritable tremplin professionel.

Formation d’un an en partenariat avec le CNAM Nouvelle Aquitaine.
A l'issue de cette Licence Générale, vous pourrez poursuivre vos études
en intégrant un Master ou vous insérez dans le monde professionnel.




BTSA VITICULTURE- ENOLOGIE

Vous cherchez une formation : T du temps en
dynamique, modulable, c{u : . 3 5 @@% entreprise
plus proche de la profession ? | @ minimum
Rythmé par des cours théoriques, des interventions de professionnels, des visites

d'entreprises et des stages, ce parcours vous permet d'obtenir un dipléme

scientifique et une réelle expérience de terrain (entreprise familiale, cave
coopérative, labo cenologique, négoce, commerce...).

* Possibilité de stage a I'étranger

* Poursuite d’études en cenologie, agriculture, commerce, gestion
* Réseau de professionnels

* Module viticulture en biodynamie

« Obtention du certiphyto décideur

RESPONSABLE QUALITE HYGIENE
SECURITE ENVIRONNEMENT

Vous aimez les défis et vous étes : @ aE
doté d’une capacité d’écoute, : 2; @ %@ ‘ g
d’analyse et de rigueur ? Le |

|

|

|

|

du temps

métier de qualiticien est fait ;
en entreprise

pour vous !

Vous pourrez piloter des projets relatifs notamment a la santé/sécurité au travail, a la
tracabilité du produit toujours dans le respect des exigences environnementales d'une
entreprise viti-vinicole (chateaux, caves coopératives, négociants, ...).

* Compétences transférables dans
d’autres secteurs d'activités
* Expérience professionnelie
significative
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FAVORISER L’INSERTION
PROFESSIONNELLE PAR DES
FORMATIONS PRATIQUES

2 & w ¢

Plus de 50 ans Des interventions de Une adaptation des Plus de 50 % de la
d’expérience dans la professionnels formations en lien avec formation en
filiere vin et spiritueux les professionnels entreprise

0
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Un accompagnement Un référent handicap Une mobilité
individualisé pour les personnes en internationale ouverte
situation de handicap a tous
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